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Heimliche Treffen, sexy Dates -
die Uberraschende Wende:
Sylvie und Rafael van der Vaart
geben sich eine zweite Chance
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Romantisch: Im Bistro@The Beach-dinieren

die Gaste unter Palmen am Strand
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| Thai-Style vom Feinsten

Tree Tops, Koh Samui, und Bistro@
The Beach, Koh Phangan, Thailand.
Eine kulinarische Reise in Siams Stden be-
ginnt am besten im luxuriésen ,,Anantara
Lawana Resort” auf der Insel Koh Samui.
Mittelpunkt der Anlage ist ein riesiger
Baum, in den das Baumhaus-Restaurant
,Tree Tops“ hineingebaut wurde - eine
architektonische Meisterleistung. Auf
schmalen Stegen mitten durchs Geést ge-
langt der Gast auf eine der acht Aussichts-
plattformen hoch Uber der Bucht, wo ihn
ein Acht-Gange-MenU erwartet. Wer
stattdessen ein Dinner direkt am Strand
wulnscht, setzt kurzerhand am Anantara-
Shuttle-Port mit dem Schnellboot auf

die kleinere Insel Koh Phangan Utber. Im
dortigen Schwester-Resort ,,Anantara
Rasananda“ l[adt man abends zum thailan-
dischen Barbecue ins ,,Bistro@The Beach”.
Zuvor werden bei einer Weinprobe im
perfekt temperierten glasernen ,Wein-
keller” internationale Edel-Tropfen ver-
kostet. Paradiesisch!

(Tree Tops im Anantara Lawana, Koh Sa-
mui, Tel. 0066,/7796 03 33, und Bistro@
The Beach im Anantara Rasananda, Koh
Phangan, Tel. 0066/77 239555, Thailand,
www.anantara.com)

LAGE Im Golf von Thailand, direkt am Meer SITZPLATZE
32im Tree Tops, 60 im Bistro@The Beach BESTER
PLATZ Bei beiden mit Blick aufs Meer BESTE ZEIT Zum
Dinner, wenn es etwas kihler wird SPEZIALITAT Im
Tree Tops: Garnelen und Zackenbarsch mit kandier-
tem Ingwer und Butter von schwarzen Bohnen, im
Bistro@The Beach: die unzahligen scharfen Currys
PREISNIVEAU Hauptspeisen von 23 bis 39 Euro
WEINKARTE Zwischen ca. 120 und
150 Sorten, giinstigste Flasche je
(a. 28 Euro GETRANKESPEZIALITAT
Die hauseigenen Champagner-
cocktails a la Thai KUCHENCHEF Im
Tree Tops: Matthias Mittnacht, im
Bistro@The Beach: Donald Lawson
DESIGN Anantara

Zur Wein-Degustation

im zylinderformigen Depot
werden Leckereien wie
Mini-Burger oder Seafood
gereicht

Spektakulr: Dinnerim
Baumhaus mit Meerblick.

Ein kulinarisches Highlight
im ,,Tree Tops“ sind die
im Topf gebackenen Brote

Gourmet-Check
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